
Suprema di faraona con
castagne glassate e tortino di

patate al rosmarino

Flûte di benvenuto con
entreè dello Chef

Petto d’oca affumicato al legno di
faggio su finissima di mela Smith

e cavolo cappuccio all’agro 

Lunette ripiene di ricotta e tartufo
nero in crema di funghi porcini e

crispy di guanciale

90 € per persona

Caffè

Buon capodanno 

V I N I
Bollicine di benvenuto: Prosecco "Victoria" 

Vino bianco: Chardonnay Sauvignon “Banfi” 

Vino rosso: Chianti “Banfi” 

Spumante: Moscato dolce "Arione" 
& Chardonnay Blanc de Blanc "Victoria"

Pandoro e Panettone con crema
al mascarpone

***

***

***

***

***

M E N Ù

Acqua minerale, caffè e vino inclusi



Guinea fowl supreme with glazed
chestnuts and rosemary potato

pie

Welcome drink and
Chef’s entree

Smoked goose breast served with
sliced apple and sour cabbage

Stuffed ricotta cheese and black
truffle ravioli sauced with porcini
mushroom cream and crispy bacon

Coffee

Panettone & Pandoro Christmas
cake with mascarpone cream

***

***

***

***

***

M E N U

New Year's Eve 

90 € per person

W I N E S
Welcome bubbles: Prosecco “Victoria”

White wine: Chardonnay Sauvignon “Banfi”

Red wine: Chianti “Banfi”

Spumante: Moscato dolce “Arione” &Chardonnay
Blanc de Blanc “Victoria” 

Mineral water, wine and coffee included�


